Sopas
SOPA DE LIMA Ch $75 Gde $85

La tradicional sopa de lima con un ligero toque de haba-
nero, acompanada con totopos y pollo deshebrado

FIDEOS YUCATECOS Ch $70 Gde $80

Deliciosos caldo con frijoles enteros, fideos y un ligero
toque de habanero, espolvoreados con queso cotija.

CREMA XCATIC Ch $95 Gde $105
Crema de queso holandés y chile xcatic (chile giiero).
Ensaladas
YATZI $100

Lechuga, almendra, coco rallado, flor de jamaica, queso
holandés, acompanado con vinagreta de jamaica.

YUCATECA $110

Lechuga, col, jitomate, cebolla morada, Cochinita pibil,
Pollo pibil y Platano Macho.

Antojitos

CODZITOS $55

38 Tacos dorados rellenos de cochinita pibil, banados en
sala de Chiltomate y espolvoreados con queso cotija.

PAPADZULES $100

Tacos de huevo picado banados en salsa de pepita ver-
de con un toque de salsa de chiltomate.

VAPORCITOS Pz$30 Orden (3)

Tamalitos envueltos en hoja de platano, rellenos de
cochinita pibil acompanados con salsa de chiltomate

PIB XCATIC $110
Orden de 3 Chiles glieros asados rellenos del guisado a
eleccion: Cochinita pibil, Pollo pibil o Cazén, sobre una
cama de salsa de chiltomate.

KIBIS YUCATECOS RELLENOS DE QUESO BOLA

3 piezas de 70 gr c/u, a.comga.ﬁado de repollo $110
ORDEN DE CASTACAN CON GUACAMOLE
200 gr acompafado con guacamole. 5120

PLATO PARA COMPARTIR $240

I

| 2 panuchos + & salbute

S (Cochinta o Lechén)

+ & papadzules +2 codzitos
Panuchos Tortas Tacos
Pz Orden3 Sencilla Con queso Pz Orden3
COCHINITA $35  $100 COCHINMA $65 $75  COCHINITA $33  $95
POLLO PIBIL $40  $115 POLLO PiBIL $70 $80  POLLO PIBIL $35  $100
MANITA $40 $115 MANITA $70 $80 MANITA $35  $100
CAMPECHANO  §40  $115 CAMPECHANO 470 $80  CAMPECHANO $35  $100
LECHON $45  $130 L] $70 $80  CASTACAN $35  $100
RELLENO NEGRO  $45  $130 ——— $75 $85  LECHON $40  $115
BOMBA YUCATECA $90 RELLENO NEGRO $40  $115
(Cochinita, manita, Poc chuc, Queso)
Salbutes ostras Gringas
Pz Orden3 Queso dorado sobre tprtﬂla de he}.mna 2 tortillas de harfita con queso
COCHINITA con aguacate y guisado a elegir: fundido y guisado a elegir:
$35 $100 COCHINITA $60 COCHINITA $70
POLLO PIBIL $40  $115 POLLO PIBIL $65 POLLO PIBIL $75
POLLO AL $40  $115 MANITA $65 MANITA $75
ESCABECHE CAMPECHANO $65 CAMPECHANO $75
LECHON $45  $130 LECHON $70 LECHON $80
Postres
CUPCAKE DE LIMA AGRIiA $55 MARQUESITA CON QUESO HOLANDES ~ $55
Con betun de queso crema con Xtabentun Agrega los toppings de tu preferencia
ROSCA DE QUESO CREMA $60 Cajeta Crema. de
Con base de manjar blanco bafiada en salsa de fresa avellana
MANJAR BLANCO $55 Lechera Crema de
$8 $12
Natilla de coco, con una base de salsa de fresa, cacahuate
espolvoreado con canela Mermelada, c/ u Queso c/ u
CHEESECAKE CON ATEY $85 (Fresa 0 Zarzamora,) philadelphia
QUESO HOLANDES Platano



Platos Fuertes

PUCHERO $130

Cerdo, Res, Pollo, fideos, platano macho, zanahoria,
calabaza, papa, azafran, lima. Acompafnado de arroz,
pepino, rabano.

QUESO RELLENO $170

El tradicional queso bola, relleno de picadillo tradicional,
servido con salsa blanca (Kod6l) y chlitormate.

POLLO AL ESCABECHE $115

Filete de pechuga de pollo a la plancha con verduras
(zanahoria, papa y cebolla) sazonada al escabeche,
acompanada de arroz blanco y frijoles refritos.

FRIJOL CON PUERCO $110

Tradicionales frijoles negros en su caldo con cubos de
carne de cerdo, acompanados con Arroz blanco, Raébano y
aguacate.

RELLENO NEGRO $120
Salchichén de carne molida de cerdo sazonado con recado
negro, relleno de huevo cocido y bafiado en una salsa de
chilmole, decorado con pechuga de pollo deshebrada.

POC CHUC $110

Filete de cerdo marinado en salsa de achiote y naranja
agria, acompanado con ensalada y frijoles.

PAN DE CAZON $120
La lasana yucateca. Platillo elaborado con capas de
tortillas rellenas de frijoles y cazon, baniadas en salsa de
chiltomate y decorado con aguacate.

MANITA AL PIBIL $65

Media manita de cerdo preparada al pibil, acompafiada
con f;ijoleg v tortﬂlas.

—(rden de panuches

| Por Kil | mora FELIZ

ORDEN DE COCHINITA $110

200 gr de cochinita pibil, acompafiada con arroz, frijoles,
y aguacate.

ORDEN DE POLLO PIBIL $120

200 gr de pechuga de pollo deshebrada al pibil,
acomparnada con arroz, frijoles, y aguacate.

ORDEN DE LECHON $130

200 gr de Lechén picado sin hueso, acompanados con
arroz, frijoles, y aguacate.

ARRACHERA MARINADA $145

Filete de 200 gr, acomparniado de rajas de chile xcatic con
crema y aguacate.

MILANESA PORTON MAYA $185

Milanesa empanizada (A elegir) de pollo o cerdo, bafiada
en Crema Xcatic y queso gratinado. Acompafiada con
arroz y ensalada

FILETE DE PESCADO MAYA $135

Filte de pescado asado, banado en salsa de Papadzul y un
toque de chiltomate. Acompanado con arroz.

EMPAPELADO YUCATECO $135

Filete de pescado con platano macho y chile xcatic,
bafiado en salsa de achiote envuelto en hoja de platano.
Acompanado con arroz.

POR $90 PESOS AGREGA
dopa de lima chica o

Fideos chicos v des déSabor
POR $95 PESOS AGREGA
dopa.de lima chica o

Pideos chicos y ceruveza
Indio, Tecate, Tecate light, XX

Elige enlre :
=lin plato fuerle

—{irden de Lacos

| Incluye: Tortillas, Frijoles, Salsas y Cebollas (3286.mD)
COCHINITA PIBIL  $420 ) CRULBF= N\
POLLO PIBIL $450 X 5() | }%i r Comprometidos con
~ Todos los diasde'2aB5pm -~ [y I §. el medio ambiente usarmos
LECHON AL HORNO $500 Indio, Teoate, Tecate light, XX \{%l }\‘ desechables 100% biodegradables
(325.ml) LI
Bebidas
REFRESCOS $30 REFRESCOS YUCATECOS$45 CAFE AMERICANO (250 mi) $28

Coca cola (Regular, Light y Sin Azl- Cristal cebada (600 ml), Cristal EXPRESSO (100 m1) $30
cax:), Sprite, Fresca, Sidral, Sangria, Sidra negra, (600 ml), Bevi de cho- CAPUCHINO
Senorial. colate (240ml) A (820l $40
FUZE TEA (600 m) $35 nggEmHELADO CON HORCHALA:} o
AGUAS FRESCAS Té verde-limon. Negro-limon, N
olgso,  Litro  Jgrra Durazno CHAMPOLAS (500 m) $65
Horohata o $25 $55 $100 CHAPARR'TA Flotante de agua de horchata con sorbe-
jamaica (250 ml) $20 tc,:n c‘i;afruta. natural. espolvoreado con
91§ua§‘ade $30 $65  $120 Uva, Pifia, Mandarina Sabores a elegir:
AGU A EMBOTELL AD A $20 Guanabana Fresa Coco i
Iﬁ%’%&&%%%_ o $30 $65 $120 (600 ml), Mango Frambuesa Mazapan
Natural Frutos del bosque
Limonada o 35 $75 $140 *Frutas sujetas a disponibilidad y temporada

Naranjada Mineral



DESAYUNOS

Del0am.alpm
Incluyen café o té y jugo o fruta

CHILAQUILES O

ENCHILADAS $90
VERDES ROJOS FRIJOLES
Agrega a tus chilaquiles o
enchiladas:

HUEVO 1PZ $15
POLLO NATURAL $35
POLLO PIBIL $35
COCHINITA PIBIL $35
LECHON $45
POC CHUC $45
ARRACHERA $55

HOT CAKES

SENCILLOS $100
PLATANO Y CREMA DE AVELLANA g120
ATE Y QUESO HOLANDES $125
QUESO CREMA Y SALSA DE FRESA $125
MARQUESITA $130
Con Crema, de avellana y queso holandés.

RELLENOS $150

Con frutos del bosque y queso cottage.
Acompanado con Jarabe de maple natural.

Agrega los toppings de tu

preferencia
Cajeta Crema de
avellana

Lechera, Crema de

$8 cacahuate $12

c/u c/u
Mermelada / Queso /
(Fresa o Zar- philadelphia
ZaInora,) Platano

2 X 1 MIMOSAS

Todos los diasde 10 a.m 1 p.m

HUEVOS

HUEVOS MOTULENOS $115
Huevos estrellados sobre una base de tortillas frijoles,
queso americano y jamoén; con salsa de chiltomate,
chicharos, platano frito, crema y queso cotija.

OMELETTE PORTON MAYA $110

Relleno de queso manchego y cochinita, acompanado
con aguacate y frijoles.

PANUCHOS RANCHEROS $100

Huevos estrellados sobre panuchos como base, bafia-
dos en salsa verde y/o roja, acompanados con aguacate

HUEVOS CON CHAYA $100

Huevos revueltos con hoja de chaya, jitomate y chile
glero acompanados con frijoles y aguacate.

HUEVOS RANCHEROS O DIVORCIADOS $90

Huevos estrellados sobre una base de tortilla, banados
en salsa verde y/o roja, acompanados de frijoles

HUEVOS CON CHORIZO O JAMON $90
Acompanados con frijoles y aguacate.
HUEVOS REVUELTOS O ESTRELLADOS $70
2 pz acompanados con frijoles y aguacate.
OTROS
MOLLETES SENCILLOS $90
MOLLETES CON JAMON O CHORIZO $100
MOLLETES CON COCHINITA $110
MOLLETES CON LECHON $115
PAN FRANCES PORTON MAYA $90

Hecho con panqué de lima, sobre una base de manjar
blanco y bafiado en salsa de fresa

EXTRAS
CAFE CON LECHE $38
CHOCOLATE CON LECHE $35
VASO DE LECHE $30
VASO DE JUGO $35
PLATO DE FRUTA $40
PAN DULCE $25
REFILL DE CAFE $10
MIMOSA $70



leruveza

INDIO, TECATE,

TECATE LIGHT, (325ml) $385
XX LAGER, XX AMBAR

BOHEMIA OSCURA,

BOHEMIA CRISTAL, (zo5 )y $40
VICTORIA, LEON.

TARRO PREPARADO +$15
(MICHELADO O CUBANO)
TARRO CLAMATO +$20

bocLeleria y

AZUL MAYA $95

Licor de durazno, Licor de mango, Malibu, jugo de pifa,
Powerade Azul.

CLAMARINDO $95
Clamato, Vodka de tamarindo, cerveza.
LAS COLORADAS $95

Vodka, Licor de platano, Licor de fresa, refresco de li-
moén, Monster.

MO]ITO ITALIANO $95
Ron, limoncello, jugo de limén, Gatorade limén, refresco
de limon.

AMBAR $95
Ron, Licor de mango, Licor de platano, jugo de pifia, jugo
de naranja.

CERVEZA 1 LT $90
CERVEZA MICHELADA 1 LT $100
CERVEZA CON CLAMATO 1 LT $110
MIMOSA CON CERVEZA (325mD) $70

HORA FELIZ

2 CERVEZNS
K 50

Todos los dias de 2 a 8 pm
Indio, Tecate, Tecate light, XX

(325.ml)
Bar

EL CINCINITO

$95
Ginebra, Licor de sandia, Licor de Fresa, Powerade rojo,
Agua mineral
RUBY RED $95
Whisky, Licor de fresa, Licor de Cereza, Powerade rojo,
Agua mineral.
BRANDY CITRUS $95

Brandy, Limoncello, Licor de Sandia, Jugo de naranja,
Refresco de toronja.

MONSTER WHISKY $95
Whisky, Limoncello, Monster, Coca cola.
NUBE $110

Tequila, Malibt, Licor de naranja, Guanabana, Crema de
coco, Refresco de limén.

CARA] ILLO $90 LACANADONA $110
Shot de espresso de café con Licor del 43 Mezcal, Licor de Meldn, Licor de Manzana, Jugo de
pina, Agua Mineral.
RON TEQUILA
Bacardi blanco $85 Havana 3 anos $90 Maestro Dobel $115 Don Julio 70 $135
Bacardi Limon $90 I:Sai:;aé?; anejo $95 Don Julio blanco $105 Herradura Reposado  $115
Bacardi Raspberry  $90 Malibu $95 Don Julio Reposado $110 Herradura ultra afejo $135
Zlor decanablanco  goq Bapgels Platinum ~ $108 Don Julio Afiejo $115 Tradicional $95
Flor de cana oro Zacapa gran
afiejo $95 s o3 $200 GINEBRA
- Flor de cafia cen-
Flor de cania 7 $95 tenario 12 afios $135 Tanqueray $100 Beefeater $115
VODKA Tanqueray Ten $140 Bombay Sapphire $120
Absolute $90 Stolichnaya, $95 OTROS
Absolute Pears $95 Smirnoff $85 Torres 10 $100 Xtabentun $85
La copa incluye: 45 ml de licor + 1 Mezclador (235.ml)
Mezcal Mil Diablos $95 Baileys $90



